fibec,

RESTAURANT

JAGERHEIM

Unsere Wochenkarte

Unsere Weinempfehlung

2017 er Le Petit Pont , trocken
0,25Ltr.
Rose Reserve DOC

Vorspeisen und Suppen

Feldsalat mit Speck und Zwiebeln

Gebackene Riesengarnelen mit hausgemachter
Cocktailsofie

Hausgemachte Hokaido-Kiirbissuppe

Hauptodnge

Frisches Kabeljaufilet auf Roten Linsen
an Rieslingssoffe mit Salzkartoffeln

Knusprige Perlhuhnbrust auf Petersilienwurzelpiiree

an Portweinsofle mit Schupfnudeln
Kalbsriickensteak mit Schafskidse und Tomate

tiberbacken

mit Bratkartoffeln und Salat

Unsere Vegetarische Empfehlung

Ravioli mit Tomate-Mozzarella gefiillt in
Tomatensofie

5,20 €

18,50 €

21,50 €

19,90 €

10,50 €



fibec,

RESTAURANT

JAGERHEIM

Unsere Aperitifempfehlung

Riesling Sekt Brut Reichsrat von Buhl
Kir Rojal mit Cassis Likor

Campari Soda

Campari Orange

Sherry medium oder trocken

Martini weiff oder rot

mFarbstoff

Menii der Woche

Ab 2 Personen

Feldsalat mit feinen Scampis

* ok 3k

Kabeljaufilet auf roten Linsen

* ok ok

Knusprige Perlhuhnbrust auf Petersiliewurzelpiiree

* ok 3k

Frische Erdbeeren mit Vanilleeis

Preis pro Person

47,50

€
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